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Las frutas deshidratadas se preparan de dos maneras, al sol o con una 

máquina especial llamada deshidratado.

Dado que el agua se elimina durante el proceso, esto significa que los 

azúcares naturales se concentran en la fruta. Hoy en día, las frutas secas y 

deshidratadas forman parte de las dietas de todo el mundo, siendo la mejor 

decoración natural para un buen cóctel.



NaranjaSanguinaDeshidratada
✓ Precioporbolsa-12,10 €/bolsa

✓ IGIC-3 %

✓ Fechadecaducidad-18meses

✓ Bolsasde250gr

✓ bolsasporcaja- 4bolsas

✓ Pedidominimo-una caja

SinAzúcarañadido,SinAditivos,Sincolorantes



NaranjaDeshidratada
✓ Precioporbolsa-11,10 €/bolsa

✓ IGIC-3 %

✓ Fechadecaducidad-18meses

✓ Bolsasde250gr

✓ bolsasporcaja- 4bolsas

✓ Pedidominimo- una caja

SinAzúcaañadido,SinAditivos,Sincolorantes



LimónDeshidratado
✓ Precioporbolsa-11,49 €/bolsa

✓ IGIC-3 %

✓ Fechadecaducidad-18meses

✓ Bolsasde250gr

✓ bolsasporcaja- 4bolsas

✓ Pedido minimo-una caja

SinAzúcarañadido,SinAditivos,Sincolorantes



LimaDeshidrata
✓ Precioporbolsa-11,37€/bolsa

✓ IGIC-3 %

✓ Fechadecaducidad-18meses

✓ Bolsasde250gr

✓ bolsasporcaja- 4bolsas

✓ Pedidominimo-una caja

SinAzúcarañadido,SinAditivos,Sincolorantes



PiñaDeshidratada
✓ Precioporbolsa-11,73 €/Bolsa

✓ IGIC-3 %

✓ Fechadecaducidad-18meses

✓ Bolsasde250gr

✓ bolsasporcaja- 4 bolsas

✓ Pedidominimo-una caja

SinAzúcarañadido,SinAditivos,Sincolorantes



Gracias Por su
Confianza

• LIVING NATURE ECO
• KHOYANE HAPPY INVESTMENTS
• B-42872341
• JESUS FERRER JIMENO 13
• 35010- LAS PALMAS DE GRAN CANARIA
• +34-673 347 497
• pedidos@livingnatureeco.es
• WWW.LIVINGNATUREECO.ES
• REGISTRO SANITARIO 39.007355/GC
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